auch die kleinen
Hochgeniisse fiir zwischendurch
gibt. Erinnerungen an den letzten
Urlaub kommen iiber den Ge-
schmack wieder. Und so eine kleine
kulinarische Auszeit sollte man sich
schon ab und zu mal génnen:

LoWenn o es

In der Wiener Manufaktur
HINK ist man auf exquisite Krea-
tionen spezialisiert. In  priziser

Handarbeit stellt man dort nach tra-
ditionellen Rezepturen feinste Deli-
katessen her. Probieren Sie z.B. den
Heurigen-Kiimmelbraten mit knus-
prigem Krusperl. Zu einem grob-
cremigen Genuss verarbeitet gibt es

Feinste Delikatessen
aus Wien

thn 1m 130g-
Glas. Oder
das Seesaib-
ling-Mousse,
iiber Buchen-
holz geriu-
chert, zu einer
delikaten Creme
verarbeitet.
Dazu noch

Fisch &
Schnaps. Das ist eine Dose mit
Wels-Filet-Stiicken, bei uns auch als

einen

Waller bekannt. Der Fisch zeichnet
sich durch sein kompaktes Fleisch
aus, ist mit frischem Rosmarin par-
fimiert und 1n kaltgepresstem
Rapsél eingelegt. Dazu gibt es einen
Maschansker Apfelbrand.

Das und mehr finden Sie bei
www.hink.wien

-
Foto: Christian Jungwirth

Die siiBesten Friichte aus dem Glas
genielRen

Susanne Suppan war Anwiltn.
Bis sie eines Tages den Job an den
Nagel hiingte und stattdessen

Fruchtmus produzierte. Sie
zog los und suchte die

edelsten Friichte und

Beeren, die fiir sich al-

leine schon so viel Ge-

schmack und Siife
hatten, dass man be-
denkenlos auf Zusitze
verzichten konnte. In
Giirten von Freunden
und bei Bio-Obstbauern
wurde sie fiindig. Das Ergeb-
nis: Steirische Friichte zum Lo&f-
feln. Die bekamen ein Kleid aus
Glas und verzaubern nun Giiste in
den besten Hotels und Kunden von
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Hohepunkte

fir Gourmets
und Connaisseure
von Heinz von Wilk

ausgesuchten Delikatess-Liden. Ein
M:irchen? Nein. Bestellen Sie sich
einen Marille-Ribisel-Susasmus,
oder die Taybeere-Quitte, das
Dirndl-Birnenmus und noch viel
mehr. Wo? Bei www.susasmus.at in
Graz.

Hinter dem Deich, im
Alten Land an der Elbe,
trifft norddeutsche Ge-
lassenheit auf die tropi-
schen Aromen der Siid-
see. Der Gold-primierte
Elbstrom-Rum 1ist ein
Bestseller. Zweiein-
halb Jahre ruht
er in Jamaika-
Rumfissern in
Jork. Eine per-
fekte Verbin-
dung.

Oder der
Buxtehuder
Gin, ein gerad-
liniger Klarer,
mit  Zitrusno-
ten, Anis und
Koriander. Ein
44%iges  Ge-
schmackserleb-
nis, das zu
100% reinhaut. &

Auch ein be- e, -
sonders  guter
Tropfen ist der Nordik Akvavit
Gold, ein reines ,Lebenswasser”, so
die direkte Ubersetzung von Aqua
Vitae. Die Verwendung von Dill,
Koriander und Sternanis geben ihm
seinen besonders feinen Geschmack.
Also: Zum Wohle und ran an die
Buddeln.

Bei www.nordik-edelbrennerei.del
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ELBSTROM

Mehr iiber den Autor
und seine Biicher unter
www.heinz-von-wilk.de
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