Hahepunkie fiir Gowrmets und Connaissenre von Heinz von Witk

Es muss nicht immer Kaviar sein

w.manchmal aber doch. Unser
heifler Tipp: der ERSTE WIENER
STORKAVIAR! Jan Klecka ziichter
seit 2002 in seinen ‘leichen rund um
Wiener Neustade sibirische Stivre und
produziert den ersten Wiener Storka-
viar. Im Gegensatz zu anderen Zucht-
a.n].'ngd:n schwimmen seine Fische das
ganze Jahr diber im Freien und werden
ausschlieklich biologisch ernihrt. Nur
so erhile der Kaviar seinen einzigar-
tigen. nussig-reinen Geschmack. Und
noch ein Geheim-Tipp: die AUSTERN
NR.2, ROYALE von David Hervé!
Denn dic JRoyale™ gile als Kinigin
unter den Austern. Unser Sterne-Koch
Chris K. emptichlr sie so: 12 Stck. Fine
de Claire-Austern &ffnen und aus der
Schale 16sen. Fin wenig Baby-Spinat
in Knoblauch-Butrer diinsten und in
die Unterschale geben. Das auspeldste
Austernfleisch oben drauf, etwas mil-
den Parmesan oder Biffel-Mozzarella
driiber und unter der Oberhize gold-
gelb angrillen. Frwas frischgemarser-
ten Pfeffer driiber ...und et voila. Dazu
ein gebuttertes Baquette, Salat und den
passenden Weln, elnen INCREDIBLE
2018 von Ludwig und Michacla Fhn
aus Langenlois. Diese und noch viel
mehr Kastlichkelten liefert Thnen Im
Ul:n:'rn;lc]‘ltc‘lpr:‘s: ““'.pnrc('l.la.pat
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DER FEINSCHMECKER, das
fithrende Gourmer-Magazin schrieb:
DER LOHBERGER ist ciner der be-
sten Metzger Deutschlands. Und im
Aungust wird DER LOHBERGER &0
Jahre ale. Am 21. August 1961 hat Hu-
bert Lohberger seine Api geheirater,
kurz nachdem er sie aus Mirteenwald
entfithre hat. Und sechs Tage spirer,
am 27. August erdffnere DER LOH-
BERGER am Salrseadel. Scicdem st
der Name der Inbegriff fir beste Wiirste
und gutes Fleisch. 1991 ibernahm scin
Sohn Hubert Lohberger dic Metrzgerci.
Und nun ist mit Metzgermeister Lukas
Lohberger, der auferdem der jiingste
Fletsch-Sommelier-Deutschlands wurde,
dic dritte Generation am Ruder. Und
er brachte umgehend newe Ideen ein:
internarionale Edel-Steak-Cues ans der
begehbaren Dry-Age-Kammer. Da ist
das Picanha-Steak, das sich auch sehr
put auf dem Asado-Spicll mache. Oder
das Flap-Meat, auch als .grofie Baverce®
bekannt. Probieren Sie es als Steak, 1a-
tar. oder gefiille, als Sceak-Braten. Denn
das positive Fett in der zarten Marmo-
rierung wirkt wie Bucter und garanticrt
einen unvergleichlichen, vollmundig-
aromatischen Fleischgeschmack. Fei-
ern Sic mit dem LOHBERGER und
probieren Sie die August-Edel-Cuts.
www.metzgerei-lohberger.de

EVERY: good for you, good for
the Planer. Unwiderstehliche Bowls
und mchr filr anspruchsvolle Genie-
Eer. Das ist die Mission hinter EVE-
RY. Jetzt gibe es neben dem bekannten
Sortiment auch feinste Bowls aus ausge-
withlten pflanzlichen Zutaten: ,THAI
GREEN CURRY", .BAMI GORENG
und ,TIKKA MASALA® Denn wir
alle wollen gesund essen. Wenn's mal
schnell gehen soll, man aber trocedem
delikat wic im Sterne-Restaurant spei-
sen will: schan" bei EVERY vorbei und
bestell dir die JBowls of the Month®,
oder stell Dir dein eigenes .Special®
rusammen, und probier unbedingt die
newe Sommercis-Kollcktion: die Ber-
lin Babes™ oder das sindig gute .Kreuz-
berg Chrush®. Feel Good Food. Zu Dir
gelicfert und in Minuten wubercitet:
www.every-foods.com
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