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Nur ist es viel einfacher zu bedienen.
Mit der ,Schritt-fiir-Schritt“-Anleitung
liber das Display ldsst es sich schnell
an die individuellen Bediirfnisse des
jeweiligen Benutzers anpassen.

s verfiigt zudem iber einen beson-
ders lauten und klaren Ton, sowie
SExtra-
laut“-Funktion. Und die ,Ich méch-
te“-Schaltfliche machrt es jetzt noch
einfacher, mit anderen zu kommu-
nizieren. Auch iiber den Google-
Assistenten zur Sprachsteuerung des
DORO 8035. Das und viele andere

zusitzlich {iber die

Extras machen es zu einem typischen

DORO: besser als man glaubt, giinstiger

als man denkt.

Das Lebenjisteme B

ie und ihre Schwigerin
betreiben in Alice’s Vi-
neyards in Carpescia,
Norditalien ihr eigenes Uni-
versum. Dort, auf den krei-
dehaltigen, felsigen Glet-

schermorinen, wachsen die
Trauben fiir ihre exklusiven
Proseccos. Der ,Alice Doro
Nature® Prosecco Superiore
diirfte einer der besten Pros-
eccos der Welt sein. 2019

Hier bei uns gibt’s den Super-Prosecco exklusiv zu kaufen in der www.gewuerzmuehle-rosenheim.de
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Probieren Sie seler: www:wéldhotel-dévos.ch
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gab’s fiir ihn die Silberme-
daille bei den ,,Champagner
& Sekt-World-Champion-
ships®, dem umfassensten und
strengsten  internationalen
Wettbewerb dieser Art. W

...da ist Kultstatus angesagt. Der Starkoch ist die Neu-
entdeckung der letzten Jahre, schreibt der Gault&
Millau, und der ist die Bibel der Feinschmecker.

oteldirektor Raphael Herzog hat J. Achtien in den
H\’itznauerhaof am Vierwaldstitter See gelotst. In

das legendire Restaurant ,Sens”. Und im Winter
rockt der Meister mit seiner Holland-Gang das ,,Sens 1605
im Waldhotel Davos. Deswegen gibt es Jeroen Achtien und
seine Truppe im Doppelpack. Der geniale Koch und Quer-
denker, der von sich selbst sagt, er sehe sich erst am Anfang
der Reise, bekam aus dem Stand heraus 16 Gault & Millau-
Punkte. Und 2019 seinen ersten Michelin-Stern. Seine
Menii-Verliufe sind so angelegt, dass jede der vielen Vor-
speisen auf den nichsten Gang hinweist. Und dann kommt
sie: die kross gebratene Entenhaut, kombiniert mit Mies-
muscheln. Himmlisch gut oder teuflisch perfeke? n
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